RESTAURANTS
SCOLAIRES

: 3
e modification- Année 202

Sous réserve d

Lundi 02 Octobre Mardi 03 Octobre Jeudi 05 Octobre s Vendredi 06 Octobre
Surimi (Péche durable) et Taboulé bio maison Tomate bio et mozzarella Haricots beurre (ce2) en
mayonnaise bio . . salade s,
Y ' (Euf bio sauce Aurore Haut de cuisse de poulet \_\__
Croque Monsieur «» L& bi label rouge roti aux Brandade de la mer aux
. €gUMEs bIo herbes pommes de terre bio :»
Fromage blanc bio Ligeeois bi hocolat
: IEEE0IS DIO au chocola Petits pois carottes (ce2) Tomme givrée bio de
Compote maison aux Biscuit mai b Haute Loire
fruits bio Iscul mason au beurre Riz au lait bio sauce
. 0 caramel Fruit
Pain de Chaponost :» Petit pai :
€tit pain malson = Pain de Chaponost :» Pain de Chaponost :»

1) Cette préparation est susceptible de contenir les allergénes suivants : A = Crustacés/Mollusques/Poissons.

B = Lactose/CEuf/Gluten/Moutarde/Celeri/Sésame/Soja/Lupin/Fruits a coques/Arachide/Sulfites et anhydride sulfureux.

2) Les menus sans viande proposés sont susceptibles de contenir les allergénes code A et B.

Toutes les farines utilisées pour I’élaboration de nos recettes proviennent du moulin du Novet & Saint-Symphorien-d’Ozon (69360).
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